,,Gastronom” to zawod dla komunikatywnych, odpowiedzialnych, majacych predyspozycje do
kierowania zespolem i posiadajacych wysoka kulture osobista, ktorych pasja jest gotowanie. TZiUG
jest bardzo atrakcyjnym zawodem na rynku pracy w Polsce i w krajach Unii Europejskiej. Zawody
z branzy gastronomicznej naleza do zawodow deficytowych, co oznacza, iz ksztatcenie si¢

w tym kierunku daje szanse naszym absolwentom na znalezienie pracy zgodnej z wyuczonym
zawodem, jako: szef kuchni, menadzer zaktadu gastronomicznego, kierownik do spraw zywienia,
organizator imprez okoliczno$ciowych, pracownik firmy cateringowej, doradcy w zakresie
prawidlowego zywienia.

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan.

HGT.12. Orianizacia ﬁ ienia i uslui iastronomicznich.

* przygotowywanie i dekorowanie potraw oraz napojow,

* stosowanie receptur gastronomicznych,

* uktadanie i ocena jadlospisow,

* organizowanie imprez okoliczno$ciowych i ustug cateringowych,

* stosowanie technik nakrywania stotu,

* wspotpraca w zespole,

* obsluga specjalistycznych programéw komputerowych,

* planowanie i kalkulowanie kosztéw produkcji,

* wykorzystywanie nowoczesnych urzadzen gastronomicznych do przygotowywania i serwowania
potraw,

* przechowywanie i utrwalanie zywnosci,

* postugiwanie sie jezykiem obcego w zawodzie.

zyczliwo$¢ i otwarto$¢, doktadnosé, elastycznos¢ i otwarto$é na zmiany, gotowos¢ do ciaglej
nauki, wysoka kultura osobista, samodzielno$¢, asertywnos$¢, podzielnos¢ uwagi, gotowos¢ do
pracy w szybkim tempie, tatwo$¢ przechodzenia z jednej czynnosci do drugiej, wytrzymatos¢ na
dtugotrwaty wysitek fizyczny, gotowos$¢ do tworzenia i podtrzymywania sieci kontaktéw z
klientami, zdolno$¢ radzenia sobie z emocjami klientéw i presjg otoczenia, gotowos¢ do pracy w
r6znych warunkach srodowiskowych.

* w restauracjach;

» w zaktadach gastronomicznych;

« w hotelach;

» w kawiarniach, pubach, dyskotekach;

» w firmach cateringowych;

* podczas imprez okoliczno$ciowych;

* mozesz prowadzi¢ wlasnag dziatalno$¢ gospodarczag w zakresie §wiadczenia ustug
gastronomicznych

W ramach programoéw unijnych realizowanych w szkole, uczniowie ksztalcacy si¢ w tym zawodzie
maja mozliwos$¢ wyjazdu na zagraniczne praktyki zawodowe do krajow Unii Europejskie;.
Mozliwo$¢ pracy w renomowanych zaktadach gastronomicznych w Polsce i za granica.

Zdobycie umiejetnosci swobodnego postugiwania sie jezykiem obcym w zawodzie.

Absolwent moze kontynuowaé nauke na studiach licencjackich i magisterskich na kierunkach:
technologia zywnosci, dietetyka, zywienie cztlowieka i nauki konsumenckie, nowoczesna
organizacja i zarzadzanie w gastronomii, hotelarstwo i turystyka, organizacja i zarzadzanie w
gastronomii.




